Схема – опора

Поставьте знак «+» в соответствующей ячейке таблицы.
	
	Ротовая полость
	Желудок
	Двенадцатиперстная кишка
	Тонкая кишка

	Слюнные железы
	
	
	
	

	Железы желудка
	
	
	
	

	Поджелудочная железа
	
	
	
	

	Печень
	
	
	
	

	Железы кишечника
	
	
	
	

	Сслюна
	
	
	
	

	Желудочный сок
	
	
	
	

	Сок поджелудочной железы
	
	
	
	

	Желчь
	
	
	
	

	Кишечный сок
	
	
	
	

	Кислая среда
	
	
	
	

	Щелочная среда
	
	
	
	

	Фермент амилаза
	
	
	
	

	Фермент пепсин
	
	
	
	

	Фермент трипсин
	
	
	
	

	Расщепление углеводов
	
	
	
	

	Эмульгирование жиров
	
	
	
	

	Расщепление белков
	
	
	
	

	Расщепление жиров
	
	
	
	

	Продукты распада.  Глюкоза
	
	
	
	

	Продукты распада.  Аминокислоты
	
	
	
	

	Продукты распада.  Глицерин и жирные кислоты
	
	
	
	

	Какие вещества всасываются  в кровь? (напишите названия веществ)
	-------
	-------
	--------
	

	Какие вещества всасываются в лимфу? (напишите названия веществ)
	-------
	-------
	--------
	


Карта - инструкция  по теме «Пищеварение как химическая лаборатория»
Экспериментальная задача 1.   Качественные реакции на кислоты и щелочи
Цель: проведение качественной реакции на кислоту и щелочь с помощью индикаторов.    
Оборудование и реактивы: пластина с гнездами, растворы гидроксида калия, соляной кислоты, индикаторная бумага  (фенолфталеин,  лакмус).

Инструктаж по  технике безопасности

Опыт 1.  В гнездо пластины внесите две капли гидроксида калия и индикаторную бумагу  фенолфталеина. Как изменяет окраску фенолфталеиновая бумага  в растворе щелочи? 

Во второе гнездо пластины снова внесите две  капли гидроксида калия и индикаторную бумагу лакмус. Как изменяет окраску лакмусовая бумага   в растворе щелочи?

Сделайте вывод о химической среде.

Опыт 2. В гнездо пластины внесите две капли соляной кислоты и индикаторную бумагу  фенолфталеина. Как изменяет окраску фенолфталеиновая бумага  в растворе кислоты? 

В свободное  гнездо пластины снова внесите две  капли кислоты и индикаторную бумагу лакмус. Как изменяет окраску лакмусовая бумага   в растворе кислоты?

Сделайте вывод о химической среде.

Экспериментальная задача 2.   Действие ферментов в клетках  картофеля.
Цель: докажите, что ферменты ускоряют реакции только в живых  клетках.

Оборудование и реактивы: пробирка с сырым картофелем, пробирка с вареным картофелем, раствор пероксида водорода (Н2О2).

 Инструктаж по  технике безопасности

Опыт. В пробирку с сырым картофелем добавьте небольшой объем пероксида водорода. Что наблюдаете? 
Напишите уравнение по схеме: пероксид водорода → оксид водорода + кислород.

Назовите тип химической реакции, расставьте коэффициенты в уравнении данной реакции.

Проделайте тот же опыт, но в качестве объекта возьмите вареный картофель. Что наблюдаете теперь? Сформулируйте вывод о действии ферментов в клетках картофеля.
Экспериментальная задача 3. Действие ферментов слюны на крахмал
Оборудование:  накрахмаленная   картофельным крахмалом  фильтровальная бумага, спички, вата, блюдце с йодной водой.

Цель: выяснить действие ферментов слюны на крахмал.
 Исследуйте ферменты своей слюны. Для этого нанесите  ватной палочкой несколько капель слюны на фильтровальную бумагу, пропитанную крахмальным клейстером и обработанную иодом до сине-фиолетового окрашивания. На бумаге появилось светлое пятно.  О чем это свидетельствует? 

- Почему не у всех ребят получилось одинаково хорошо?
- Что было бы, если собранную слюну прокипятить?
Экспериментальная задача 4.  Действие ферментов желудочного сока
Оборудование и реактивы:  пробирка  с желудочным соком;  раствор со свежеприготовленной  взвесью  белка, 10% -ный раствор  КOH для нейтрализации желудочного сока;  штатив с пробирками.  
Инструктаж по технике безопасности.
Опыт 1
Цель: доказать, что ферменты желудочного сока действуют только на белки при определенной температуре.
 В чистую пробирку налейте немного желудочного сока, добавьте небольшой объем   свежеприготовленной взвеси белка.
Что наблюдаете? Сделайте вывод.
Опыт 2

Цель: доказать, что ферменты желудочного сока   действуют на белки в кислой среде.

В пробирку с желудочным соком   добавьте 10 капель гидроксида калия, а затем  немного  свежеприготовленной взвеси белка Что наблюдаете?  Сформулируйте вывод.

