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Приложение4
ВИКТОРИНА ДЛЯ ЗРИТЕЛЕЙ
СЛОВАРЬ «РЕСТОРАНЫ»
Аванзал — помещение в ресторане для ожидания, сбора и отдыха участ​ников торжества.

Этикет — совокупность исторически сложившихся правил поведения че​ловека в обществе.

Шведский стол — накрытый стол, с которого еда и напитки берутся по вы​бору, без заказа. Заранее оплачено.

Сервировка стола — завершающий этап подготовки торгового зала ресто​рана к приему посетителей, дополняющий интерьер зала ресторана и ускоряющий процесс обслуживания посетителей.

Сомелье — служащий, ответственный за подачу напитков в ресторане и да​ющий гостям рекомендации по выбору вин и напитков.

Меню — ассортиментный минимум, перечень закусок, блюд, напитков, мучных кондитерских изделий с указанием цены и выхода. 

Бизнес-ланч — обед для деловых людей в будни с 12 до 16 часов по отдельному меню, включающему 4-5 холодных закусок, 2-3 первых блюда, 3-4 вторых блюда, 2-3 десерта и горячие напитки (чай, кофе).
Аперитивы — напитки, возбуждающие аппетит. Приготовляют купажиро​ванием сухих столовых вин, ликеров, настоек, спиртовых настоек. Могут быть на крепко алкогольной основе (джин, водка) и на основе вин (херес, портвейн). Пьют одним-двумя глотками.

Шейкер — специальный закрывающийся стакан для взбивания коктейлей.
Банкет — торжественный званый обед или ужин, устраи​ваемый в честь кого-либо, чего-либо.

