Приложение 3
2.4.  ЛИПИДЫ И ЛПОИДЫ
                                                                       ↓                                ↓
                                                                  жиры            жироподобные в-ва
СОДЕРЖАНИЕ  В  КЛЕТКЕ  ≈  5 – 15 % от m сухого вещества Кл.
Элементарный химический состав: С, О, Н  →  конечные продукты распада: СО2 + Н2О
!!! НИЗКОМОЛЕКУЛЯРНЫЕ СОЕДИНЕНИЯ
СВОЙСТВО – гидрофобны.
СОСТАВ: глицерин  +  жирные кислоты
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                                    O
                                     ||
                                            Вывод:
                Н – С – О ─С  −  R                                 свойства жиров зависят
                                     O                                           от вида жирных кислот
                                      ||                                           
               Н – С – О ─ С  −  R
                       |   
                      Н
КЛАССИФИКАЦИЯ,  ФУНКЦИИ
                         Л И П И Д Ы                                                                 Л И П О И Д Ы 
1. Нейтральные жиры  тв., животн.,               1. Фосфолипиды / Ж + остаток Н3 РО4  /:
откладываются под кожей /:                             - входят в состав биомембран
· Зап. источник Е                                 2. Холестерин: 
/ 1г. Ж + О2  > 38,9 кДж Е /                      - атеросклероз
·    Источник метаболической Н2О               - синтез стероидных  гормонов - 
· Теплоизоляционная                                      половых / тестостерон и эстроген /

·    Амортизационная                                         и  др.                                                                                                                                                               

                                                                                     - синтез жирных кислот в печени.
2. Масла / ж-д., растит. /                                    3. Миелин (изоляционная ф-я в н.с.)                                                                                     
3. Воска:                                                              4. Витамины: А, Д, Е, К
 А. Защита от мех. повреждений                             

 Б.  Строительная ф-я (соты)                                5. Каратиноиды /жёлтые, красные,  
 В.  Регуляция транспирации                                    оранжевые пигменты в Л. /                                                                                                                                                       
                                                                                               - выделительная ф-я
                                                                                               - фотосинтез                                                                    
